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鯛
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会
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』 

お
造
り
は
由
良
の
生
雲
丹
と
鯛
を
贅
沢
に
使
っ
た
献
立

と
な
っ
て
い
ま
す
。 

焼
物
は
鯛
山
椒
焼
き
と
旬
の
筍
を
田
楽
に
、
最
後
は
鯛

飯
で
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。
先
付
け
か
ら
ご
飯
ま
で

由
良
の
雲
丹
と
鯛
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
用
し
た
会
席
と
な

っ
て
お
り
ま
す
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』 

筍
や
そ
ら
豆
等
春
野
菜
を
ふ
ん
だ
ん
に
取
り
入
れ
ま
し

た
。
お
造
り
に
葉
春
に
旬
を
迎
え
る
赤
貝
と
生
雲
丹
を

贅
沢
に
盛
り
込
み
ま
し
た
。
焼
き
も
の
で
は
鱚
を
木
の

芽
焼
き
に
し
て
爽
や
か
に
仕
上
げ
て
お
り
ま
す
。
贅
を

尽
く
し
た
内
容
と
な
っ
て
お
り
ま
す
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先
付
け
に
濃
厚
な
鯛
の
白
子
豆
腐
に
旬
の
菜
種
と
胡
麻

を
盛
り
込
み
ま
す
。
八
寸
で
は
春
を
感
じ
て
頂
け
る
様
、

桜
の
花
弁
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
百
合
根
や
蝶
々
を
イ
メ
ー

ジ
し
た
玉
子
を
盛
り
込
ん
で
お
り
ま
す
。
椀
物
は
結
び

鱚
に
旬
の
筍
を
清
ま
し
仕
立
て
で
仕
上
げ
ま
し
た
。
小

鍋
は
地
元
淡
路
牛
を
使
っ
た
牛
鍋
で
温
ま
っ
て
頂
き
ま

す
。
淡
路
島
の
春
を
感
じ
て
頂
け
る
会
席
と
な
っ
て
お

り
ま
す
。
ぜ
ひ
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

『 

和
み
会
席 

』 

四
月
卯
月
の
和
み
会
席
は
春
を
感
じ
て
頂
け
る
様
、
八

寸
に
桜
を
イ
メ
ー
ジ
し
た
蟹
棒
寿
司
、
花
見
団
子
を
盛

り
込
み
ま
し
た
。
椀
物
で
は
今
が
旬
の
竹
の
子
を
真
丈

に
し
て
清
ま
し
仕
立
て
で
ご
用
意
致
し
ま
す
。
お
造
り

は
旬
の
鰹
と
新
鮮
な
魚
介
を
盛
り
込
ん
で
お
り
ま
す
。

小
鍋
で
帆
立
貝
を
霙
仕
立
て
で
あ
っ
さ
り
と
。
平
皿
は

淡
路
牛
を
サ
ラ
ダ
仕
立
て
で
さ
っ
ぱ
り
と
お
召
し
上
が

り
い
た
だ
き
ま
す
。
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ 

淡
路
島 

料
理
長 

池
内 

強 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 
卯
月
の
御
献
立 

 
 

『 

由
良
雲
丹
と
鯛
の
特
撰
会
席 

』

  

季
節
の
食
前
酒 

 

先 

付 
 

鯛
の
子
含
め
煮 

 
 

 
 

 

竹
の
子 

一
寸
豆 

 
 

 
 

 

木
の
芽 

 
 

 
 

 
 

 

前 

菜 
 

蕗
青
煮
胡
麻
ク
リ
ー
ム 

 
 

 
 

 

く
ぎ
煮 

 
 

 
 

 

蟹
寿
司 

 
 

 
 

 

蝶
々
玉
子 

 
 

 
 

 

岩
海
苔
海
月 

 
 

 
 

 

鴨
ロ
ー
ス 

 
 

 
 

 

花
見
団
子 

 
 

 
 

 

さ
ゆ
り
呂
焼
き 

 
 

 
 

 

花
弁
百
合
根 

 
 

 
 

 
 

椀 

物 
 

潮
仕
立
て 

 
 

 
 

 

鯛
頭
酒
蒸
し 

 
 

 
 

 

花
び
ら
人
参 

 
 

 
 

 

レ
モ
ン 

木
の
芽 

 

向 

付 
 

鯛 

 
 

 
 

 

由
良
雲
丹 

 
 

 
 

 

土
佐
醤
油 

 

合 

肴 
 

羽
二
重
蒸
し 

 
 

 
 

 

雲
丹 

白
子 

 
 

 
 

 

三
つ
葉 

磯
部
餡 

 

小 

鍋 
 

鯛
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 

豆
腐 

水
菜 

葛
切
り 

 
 

 
 

 

人
参 

 
 

 
 

 

胡
麻
ポ
ン 

 

焼 

肴 
 

鯛
塩
焼
き 

 
 

 
 

 

竹
の
子
田
楽 

 
 

 
 

 

羽
地
神 

 

御 

飯 
 

鯛
飯 

 

香 

物 
 

三
種
盛
り 

 

止 

椀 
 

赤
出
汁 

  

水 

物 
 

季
節
の
デ
ザ
ー
ト 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
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、
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変
更
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場
合
が
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を
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す
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