
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

卯
月
の
御
献
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『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
八
寸
に
「
京
野
菜
卯
の
花
和
え
」
・
「
浅
蜊
と
姫
皮
の
木
の

芽
和
え
」
・
「
鱚
桜
干
し
」
・
「
蝶
々
丸
十
」
な
ど
の
春
の
旬
の
食

材
を
使
用
し
、
春
の
到
来
を
感
じ
さ
せ
る
内
容
と
な
っ
て
お
り

ま
す
。
お
造
り
は
「
細
魚
木
の
葉
盛
り
」
・
「
苺
赤
貝
」
を
ご
用

意
し
て
お
り
ま
す
。
焼
物
に
は
「
稚
鮎
の
化
粧
焼
き
」
と
「
い

さ
き
の
木
の
芽
焼
き
」、
お
食
事
は
国
産
の
鰻
を
使
用
し
た
「
ミ

ニ
鰻
丼
」・「
ミ
ニ
和
牛
丼
」・「
京
地
卵
か
け
御
飯
」・「
白
ご
飯
」

の
四
種
類
か
ら
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。 

 

『 

特
選
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

吸
い
物
に
「
油
目
葛
打
ち
」
、
お
造
り
に
は
「
細
魚
木
の
葉
盛

り
」・「
苺
赤
貝
」・「
伊
勢
海
老
湯
洗
い
」
、
煮
物
に
は
「
京
地
筍
」
、

合
肴
に
は
「
和
牛
柔
か
煮
柚
子
味
噌
餡
」
・
「
気
仙
沼
産
ふ
か
ひ

れ
」
、
酢
の
物
に
は
「
蟹
酢
」
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

 

『 

和
み
会
席 

』 

八
寸
に
「
桜
胡
麻
豆
腐
」
・
「
鶯
茶
巾
」
な
ど
を
ご
用
意
し
た
春

を
感
じ
さ
せ
る
盛
り
付
け
を
、
吸
い
物
に
は
「
姫
皮
と
若
布
の

真
丈
」
、
蓋
物
に
は
「
百
合
根
饅
頭
」
、
焼
き
物
に
は
「
鰆
雲
丹

焼
き
」
、
合
肴
に
は
「
京
都
高
原
ポ
ー
ク
の
角
煮
」
を
ご
用
意
し
、

春
の
食
材
や
京
都
産
の
食
材
を
し
た
春
の
季
節
感
を
味
わ
え
る

献
立
と
な
っ
て
お
り
ま
す
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目
の
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・
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・
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ら
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・
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・
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・
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・
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紫
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芽
紫
蘇
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京
地
筍
・
糸
花
鰹
・
鯛
の
子
黄
味
煮 

 
 

 
 

 
 

桜
麩
・
う
す
い
豆
・
木
の
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化
粧
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さ
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木
の
芽
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し
ら
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一
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京
地
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け
御
飯 

④
白
ご
飯 

 
 

 
 

 
 

 

※
①
～
④
の
い
ず
れ
か
を
お
選
び
下
さ
い
。 
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・
桜
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林
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の
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フ
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ツ
盛
合
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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酢
の
物 

 
 

海
月
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蕗
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の
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の
昆
布
和
え 
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食 

事 
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ザ
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本
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デ
ザ
ー
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入
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状
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に
よ
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、
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立
内
容
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多
少
変
更
に
な
る
場
合
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ざ
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ま
す
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ま
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