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日
本
人
に
と
っ
て
春
と
い
え
ば
お
花
見
で
す
。
花
見
と
い
え
ば
、

桜
で
す
。
今
月
の
献
立
は
桜
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
作
っ
て
み
ま
し

た
。 

前
菜
は
菜
の
花
、
春
キ
ャ
ベ
ツ
、
竹
の
子
な
ど
春
野
菜
で
お
浸
し

に
し
ま
し
た
。
旬
の
鯛
を
お
寿
司
に
し
、
桜
の
葉
で
包
み
ま
し

た
。
公
魚
は
有
馬
煮
と
し
、
蝶
々
を
長
芋
で
作
り
、
春
の
野
原
を

飛
ん
で
い
る
感
じ
で
盛
り
付
け
、
百
合
根
で
花
弁
を
作
り
散
ら

し
て
み
ま
し
た
。 

御
椀
替
り
は
土
瓶
を
使
い
、
少
し
変
わ
っ
た
吸
い
物
に
し
て
み

ま
し
た
。
清
汁
仕
立
て
で
す
。
旬
の
油
目
、
紀
州
の
梅
鶏
、
新
筍
、

新
若
布
を
種
と
し
、
御
猪
口
に
木
の
芽
を
乗
せ
て
吸
い
口
に
し

ま
し
た
。 

向
附
は
旬
の
桜
鯛
を
メ
イ
ン
に
、
地
元
の
魚
介
を
使
い
四
種
盛

り
で
す
。 

焚
合
せ
は
海
老
を
花
の
形
に
し
、
葛
を
付
け
吉
野
煮
と
し
ま
し

た
。
春
若
芋
、
桜
の
形
に
し
た
人
参
、
和
歌
山
の
名
産
、
う
す
い

豆
を
散
ら
し
ま
し
た
。 

焼
き
物
は
国
産
黒
毛
和
牛
、
伊
勢
海
老
、
太
刀
魚
一
夜
干
し
を
炭

火
で
焼
い
て
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。
レ
モ
ン
、
荒
切
り

山
葵
、
有
田
川
町
の
名
産
「
ぶ
ど
う
山
椒
」
で
作
っ
た
「
山
椒
ポ

ン
酢
」
に
て
お
好
み
で
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

温
物
は
穴
子
を
柔
ら
か
く
煮
込
み
、
桜
の
葉
で
巻
き
、
桜
餅
風
に

仕
上
げ
ま
し
た
。 

酢
の
物
は
帆
立
を
軽
く
炙
り
ま
し
た
。
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
、
菜

の
花
と
と
も
に
盛
り
、
黄
味
酢
を
掛
け
ま
し
た
。
赤
く
色
だ
し
し

た
茗
荷
を
添
え
て
み
ま
し
た
。 

食
事
は
釜
飯
で
す
。
桜
鯛
と
蕗
の
ご
飯
で
す
。 

水
菓
子
は
、
豆
乳
で
ゼ
リ
ー
を
作
り
、
上
に
果
物
を
乗
せ
ま
し

た
。
桂
花
陳
酒
を
ジ
ュ
レ
状
に
作
り
、
上
か
ら
掛
け
ま
し
た
。
メ

ロ
ン
を
添
え
ま
し
た
。 

旬
の
桜
鯛
な
ど
を
使
用
し
春
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
、

献
立
を
作
成
し
ま
し
た
。 

是
非
一
度
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 



  
 

 
 

 
 

 
『 
和
み
会
席 
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前
菜
の
鯛
は
酢
〆
と
し
、
小
袖
に
巻
き
桜
の
葉
で
包
み
ま
し
た
。

穴
子
は
八
幡
巻
き
と
し
、
公
魚
は
山
椒
を
使
い
有
馬
煮
、
長
芋
で

蝶
々
、
え
ん
ど
う
豆
を
ペ
ー
ス
ト
状
に
し
て
ゼ
リ
ー
で
固
め
ひ

ょ
う
た
ん
の
形
に
抜
き
ま
し
た
。
空
豆
を
百
合
根
ベ
ー
ス
の
す

り
身
で
固
め
桜
寄
せ
と
し
ま
し
た
。
花
び
ら
百
合
根
を
散
ら
し

雅
に
盛
り
付
け
て
み
ま
し
た
。 

御
椀
は
す
り
身
を
昆
布
出
汁
な
ど
で
程
よ
く
の
ば
し
、
薄
い
ピ

ン
ク
に
着
色
し
、
桜
の
形
に
し
ま
し
た
。
花
び
ら
人
参
、
花
び
ら

独
活
を
散
ら
し
桜
花
椀
と
し
ま
し
た
。 

向
附
は
こ
の
時
期
の
王
様
「
桜
鯛
」
を
主
に
新
鮮
な
魚
介
で
三
種

盛
り
に
し
ま
し
た
。 

焚
合
せ
は
海
老
の
吉
野
煮
で
す
。
春
若
芋
は
白
く
焚
き
上
げ
、
人

参
は
桜
形
に
し
、
梅
干
し
を
入
れ
て
焚
き
上
げ
ま
し
た
。
青
い
豌

豆
を
散
ら
し
香
り
は
柚
子
で
す
。 

焼
物
は
国
産
牛
を
使
い
陶
板
で
焼
い
て
い
た
だ
き
ま
す
。
ヤ
ン

グ
コ
ー
ン
、
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
、
白
浜
の
ジ
ャ
ン
ボ
エ
リ
ン
ギ
を
添

え
ま
し
た
。
新
玉
葱
で
作
っ
た
オ
ニ
オ
ン
ソ
ー
ス
で
召
し
上
が

っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

温
物
は
白
魚
の
玉
地
蒸
し
で
す
。
新
緑
餡
を
掛
け
ま
し
た
。 

揚
物
は
稚
鮎
を
天
婦
羅
に
、
海
老
の
す
り
身
と
玉
葱
、
青
葱
を
混

ぜ
、
新
キ
ャ
ベ
ツ
で
巻
き
込
み
ま
し
た
。
タ
ラ
の
芽
を
あ
し
ら
い

ま
し
た
。
桜
の
花
を
乾
燥
さ
せ
て
作
っ
た
桜
塩
で
ど
う
ぞ
。 

食
事
は
若
布
入
り
青
さ
海
苔
の
佃
煮
で
す
。
白
ご
飯
と
共
に
。 

水
菓
子
は
豆
乳
を
味
付
け
し
グ
ラ
ス
に
流
し
ま
し
た
。
フ
レ
ッ

シ
ュ
な
果
物
を
盛
り
、
桂
花
陳
酒
の
ゼ
リ
ー
を
掛
け
ま
し
た
。 
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仕
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に
よ
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、 

献
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内
容
が
多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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