
料
理
長
か
ら
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立
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ご
説
明 

皐
月
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御
献
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『
夏
越 
特
撰
会
席  

』 

今
年
の
初
夏
の
新
会
席
で
す
。 

暑
い
夏
に
ス
タ
ミ
ナ
を
つ
け
乗
り
切
っ
て
も
ら
お
う
。
そ
ん
な

主
旨
で
ス
タ
ミ
ナ
食
材
を
豊
富
に
使
用
し
て
い
ま
す
。 

ま
た
、
技
法
に
も
こ
だ
わ
り
特
に
旬
の
鱧
と
漁
場
直
送
の
海
老

を
使
用
し
た
造
り
は
、
一
つ
の
食
材
で
も
手
の
入
れ
方
を
変
え

れ
ば
こ
れ
だ
け
味
が
変
わ
っ
て
く
る
の
か⁉

と
驚
き
が
発
見
で

き
ま
す
。
丁
寧
に
調
理
さ
れ
た
三
味
盛
り
（
海
老
肴
、
鱧
肴
）

は
会
席
の
メ
イ
ン
で
す
。 

一
品
一
品
に
味
の
強
弱
を
つ
け
、
食
べ
飽
き
る
こ
と
の
な
い
よ

う
バ
ラ
ン
ス
を
意
識
し
た
フ
ル
コ
ー
ス
は
「
特
撰
会
席
」
と
し

て
料
理
長
木
原
の
粋
を
凝
ら
し
た
会
席
で
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

薬
膳
、
漢
方
の
資
格
を
取
得
し
た
料
理
長
木
原
の
お
す
す
め
す

る
会
席
で
す
。
極
力
塩
を
使
用
せ
ず
全
体
的
に
ヘ
ル
シ
ー
な
献

立
内
容
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

イ
チ
オ
シ
は
焚
合
と
し
て
提
供
す
る
カ
ル
タ
フ
ァ
タ
で
す
。 

耐
熱
の
フ
ァ
イ
ル
に
具
材
と
出
汁
を
包
み
入
れ
封
を
し
、
熱
を

加
え
て
い
ま
す
。
そ
う
す
る
こ
と
で
鍋
で
は
逃
げ
て
し
ま
う
香

り
、
エ
キ
ス
が
残
り
、
開
け
た
時
の
香
り
と
凝
縮
さ
れ
た
エ
キ

ス
の
出
汁
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。 

前
菜
は
新
緑
の
九
種
盛
り
、
又
焼
物
は
厳
選
し
た
和
牛
を
陶
板

で
お
好
み
の
具
合
に
焼
い
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

ひ
と
つ
ひ
と
つ
手
間
暇
を
惜
し
ま
ず
心
を
込
め
て
ご
提
供
さ
せ

て
頂
き
ま
す
。
ぜ
ひ
ご
要
命
く
だ
さ
い
ま
せ
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

『 

和
み
会
席 

』 

前
菜
は
端
午
の
節
句
を
イ
メ
ー
ジ
し
、
旬
の
食
材
を
散
り
ば
め

た
楽
し
い
七
種
盛
り
で
す
。 

今
回
は
焼
物
に
特
に
力
が
入
っ
て
い
ま
す
。
炙
っ
た
和
牛
の
添

え
に
四
時
間
か
け
て
練
り
上
げ
た
コ
キ
ー
ル
を
甘
味
の
多
い
新

玉
葱
に
射
込
み
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
で
召
し
上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。

南
地
大
和
屋
で
も
ご
提
供
し
て
い
た
一
品
で
す
。 

吸
物
は
泉
州
の
松
波
キ
ャ
ベ
ツ
を
ヴ
ィ
シ
ソ
ワ
ー
ス
に
し
て
ご

提
供
。
甘
く
て
お
い
し
い
松
波
キ
ャ
ベ
ツ
の
自
然
の
味
を
召
し

上
が
っ
て
頂
き
ま
す
。 

揚
物
は
初
夏
の
稚
鮎
で
す
。
カ
ル
シ
ウ
ム
が
豊
富
な
鮎
は
サ
ク

サ
ク
で
食
べ
や
す
く
仕
上
げ
て
い
ま
す
の
で
、
あ
っ
と
言
う
間

に
美
味
し
く
召
し
上
が
っ
て
頂
け
る
と
思
い
ま
す
。 

造
里
も
天
然
も
の
、
鮮
度
に
こ
だ
わ
り
、
旬
の
初
鰹
な
ど
吟
味

し
た
も
の
を
ご
提
供
し
て
お
り
ま
す
。 

薬
膳
、
漢
方
の
資
格
を
持
つ
料
理
長
木
原
が
お
客
様
の
身
体
の

事
を
考
え
た
お
も
て
な
し
会
席
に
な
っ
て
い
ま
す
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※
特
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め
会
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に
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じ
ま
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※
５
月
１
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日(
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月
３
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日(

金)
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つ
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白
御
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と
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香
の
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木
の
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抹
茶
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バ
ロ
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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