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献
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。 

焼
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は
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旬
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筍
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楽
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最
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飯
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用
意
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。
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ま
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丹
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し
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っ
て
お
り
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す
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仕
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意
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し
た
。
造
里
に

は
淡
路
産
の
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雲
丹
を
盛
り
込
み
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し
た
。
平
皿
に
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元
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路
牛
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ー
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。
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路
島
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食
材

を
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
ん
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贅
を
尽
く
し
た
内
容
と
な

っ
て
お
り
ま
す
。 

 
 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
は
、
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と
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素
麺
を
美
味
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物
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汁
仕
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鯛
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仕
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す
。
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路
島
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旬
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り
込
ん
だ
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席
と
な
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て
お
り
ま
す
。
是
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ご
賞
味

く
だ
さ
い
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仕
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用
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し
ま
す
。
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介
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込
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す
。
小
鍋
で
は
走
り
の
鱧
を
召
し
上
が
っ

て
頂
き
ま
す
。
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 
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に
よ
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、
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変
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場
合
が
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