
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

皐
月
の
御
献
立 

  

『 

特
選
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

お
造
り
に
は
「
ケ
ン
ケ
ン
鰹
の
銀
皮
造
り
」
・
「
車
海
老
の
湯
洗

い
」
・
「
油
目
の
湯
引
き
」
・
「
鯛
焼
霜
造
り
」
を
ご
用
意
し
て
お

り
ま
す
。
焼
物
に
は
「
栄
螺
の
壺
焼
」
と
「
焼
鯛
の
朧
塗
」
を
。

酢
の
物
に
は
「
鳥
貝
分
葱
酢
味
噌
和
え
」
を
ご
用
意
し
て
お
り

ま
す
。 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 
』 

八
寸
に
「
兜
車
海
老
」
・
「
粽
麩
」
な
ど
を
使
用
し
、
見
た
目
に

も
涼
し
く
感
じ
て
頂
け
る
様
な
盛
り
付
け
を
さ
せ
て
頂
き
ま
す
。

吸
い
物
に
「
鯛
蓬
麩
巻
き
と
車
海
老
真
丈
」
の
清
ま
し
仕
立
て

を
、
お
造
り
に
は
「
ケ
ン
ケ
ン
鰹
の
銀
皮
造
り
」、
合
肴
に
は 

上
質
の
国
産
和
牛
を
使
用
し
た
「
和
牛
と
ろ
と
ろ
煮
」
を
お
召

し
上
が
り
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

『 

和
み
会
席 

』 

八
寸
に
「
粽
麩
」
・
「
枝
豆
胡
麻
豆
腐
」
な
ど
を
使
用
し
、
初
夏

を
感
じ
さ
せ
ら
れ
る
盛
り
付
け
を
さ
せ
て
頂
い
て
お
り
ま
す
。

お
造
り
は
旬
の
魚
貝
類
を
使
用
し
た
三
種
盛
り
で
す
。
焼
き
物

に
は
「
鯛
の
木
の
芽
味
噌
焼
き
」
、
合
肴
に
は
「
京
都
高
原
ポ
ー

ク
の
す
き
焼
き
」
な
ど
を
お
召
し
上
が
り
頂
き
ま
す
。 

   

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ
京
都 

料
理
長 

吉
田 

岳
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料
理
長
の
お
す
す
め 

 

皐
月
の
御
献
立 

 
 

『 

特
撰 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』

  

食
前
酒 

 
 

季
節
の
食
前
酒 

 

先
付
八
寸 

 

兜
車
海
老
・
富
貴
湯
葉
巻
き 

一
寸
豆
艶
煮
・
新
丸
十
栂
野
煮 

 
 

 
 

 
 

サ
ー
モ
ン
細
魚
手
網
巻 

黄
檗
豆
腐
・
甘
鯛
香
り
焼
き 

南
京
豆
腐
（
鶯
餡
） 

粽
麩
・
床
節
大
船
煮 

 

吸
い
物 

 
 

清
汁
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

鯛
蓬
麩
巻
・
車
海
老
真
丈 

吹
き
流
独
活
・
矢
車
蓮
根
・
友
禅
人
参
・
木
の
芽 

 

御
造
り 

 
 

ケ
ン
ケ
ン
鰹
の
銀
皮
造
り
・
車
海
老
湯
洗
い 

 
 

 
 

 
 

鯛
焼
霜
造
り
・
油
目
湯
引
き 

 
 

 
 

 
 

 

菖
蒲
の
葉
・
大
葉
・
白
髪
大
根 

花
穂
紫
蘇
・
酢
取
り
茗
荷
・
葱
・
酢
橘 

お
造
り
醤
油
・
ア
ン
デ
ス
塩 

 

煮 

物 
 

 

鯉
朦
朧
煮 

 
 

 
 

 
 

 

筒
牛
蒡
・
独
活
白
煮
・
丸
人
参 

ス
ナ
ッ
ク
豌
豆
・
木
の
芽 

 

焼 

物 
 

 

栄
螺
の
壺
焼
・
焼
鯛
の
朧
塗 

 
 

 
 

 
 

一
夜
干
し
鰈
の
木
の
芽
焼 

 
 

 
 

 
 

 

酢
橘
・
始
神 

 

合 

肴 
 

 

和
牛
と
ろ
と
ろ
煮
・
鱶
鰭
煮
込
み 

～
京
白
味
噌
餡
柚
子
風
味
網
シ
ー
ト
掛
け
～ 

 
 

 
 

 
 

 

新
じ
ゃ
が
芋
・
温
度
玉
子
・
こ
ご
み 

 
 

 
 

 
 

 

菜
花
・
千
枚
蕪
・
大
豆
舞
珠 

 

酢
の
物 

 
 

鳥
貝
分
葱
酢
味
噌
和
え 

 
 

 
 

 
 

 

長
芋
め
は
り
巻
き
・
防
風
・
酢
ど
り
防
風
軸 

 

食 

事 
 

 

①
ミ
ニ
鰻
丼 

②
ミ
ニ
牛
丼 

③
京
地
卵
掛
け
御
飯 

④
白
御
飯 

 

①
～
④
の
中
か
ら
い
ず
れ
か
一
種
お
選
び
下
さ
い
。 

赤
出
汁
・
香
物
盛
合
せ 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

柏
餅
・
抹
茶
ム
ー
ス
・
林
檎
と
桃
の
ケ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

メ
ロ
ン
・
苺 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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お
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・
焼
鯛
の
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京
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柚
子
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じ
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・
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・
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ご
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京
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掛
け
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の
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か
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ず
れ
か
一
種
お
選
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下
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赤
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汁
・
香
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盛
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ー
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柏
餅
・
抹
茶
ム
ー
ス
・
林
檎
と
桃
の
ケ
ー
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メ
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・
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
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の
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を
使
用
し
て
お
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ま
す
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『 

和
み
会
席 
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食
前
酒 

 
 

本
日
の
食
前
酒 

 

八 

寸 
 

 
葉
山
葵
マ
ヨ
海
月
和
え 

 
 

 
 

 
 

海
老
あ
ら
れ
チ
ー
ズ 

 
 

 
 

 
 

粽
麩 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
胡
麻
豆
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錦
糸
卵
奉
書
焼
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タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

牡
丹
百
合
根
桜
酒
漬
け 

 
 

 
 

 
 

海
老
押
し
寿
司 

 

吸
い
物 

 
 

清
汁
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

雲
丹
真
丈 

 
 

 
 

 
 

 

小
メ
ロ
ン
・
茗
荷
た
け
・
短
冊
人
参
・
針
生
姜 

 

御
造
り 

 
 

明
石
鯛
・
鮪
・
縞
鯵 

 
 

 
 

 
 

 

大
葉
・
白
髪
大
根
・
有
平
人
参 

 
 

 
 

 
 

 

あ
や
め
大
根
・
折
れ
松
葉
胡
瓜 

 
 

 
 

 
 

 
 

お
造
り
醤
油 

 

煮 

物 
 

 

京
湯
葉
含
せ
煮 

 

黒
皮
南
瓜
・
鰊
旨
煮
・
水
玉
麩 

 
 

 
 

 
 

 

絹
さ
や
・
木
の
芽 

 

焼 

物 
 

 

鯛
木
の
芽
味
噌
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

鶏
松
風
・
京
水
菜
胡
麻
和
え
・
始
神 

 

強 

肴 
 

 

京
都
高
原
ポ
ー
ク
の
す
き
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

玉
葱
・
糸
蒟
蒻
・
白
菜
・
菊
菜 

 
 

 
 

 
 

 

丸
人
参
・
椎
茸
・
生
玉
子 

 

酢
の
物 

 
 

葛
打
烏
賊
・
水
玉
胡
瓜
・
若
布
・
分
葱 

 
 

 
 

 
 

 

酢
味
噌 

 

食 

事 
 

 

白
御
飯 

 
 

 
 

 
 

 

※
７
５
６
円
の
追
加
料
金
で 

ミ
ニ
鰻
丼
に
変
更
で
き
ま
す
。 

 
 

 
 

 
 

 
 

５
４
０
円
の
追
加
料
金
で 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ミ
ニ
牛
丼
か
京
地
卵
掛
け
御
飯 

に
変
更
で
き
ま
す
。 

赤
出
汁
・
香
物
盛
合
せ 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

フ
ル
ー
ツ
カ
ク
テ
ル
杏
仁
寄 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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