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献
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水
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北
海
道
と
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え
ば
毛
蟹
や
雲
丹
を
は
じ
め
と
す
る
魚
介
類
や
、

広
大
な
大
地
で
育
っ
た
野
菜
類
が
目
に
浮
か
び
ま
す
。 

毛
蟹
、
生
雲
丹
を
使
っ
た
新
鮮
な
造
里
、
じ
ゃ
が
芋
を
器
に
し
焼

き
上
げ
た
グ
ラ
タ
ン
や
朴
葉
を
敷
き
調
理
す
る
ち
ゃ
ん
ち
ゃ
ん

焼
な
ど
北
海
道
の
魅
力
が
つ
ま
っ
た
ボ
リ
ュ
ー
ム
の
あ
る
会
席

と
な
っ
て
お
り
ま
す
。 
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赤
穂
の
お
造
り
は
そ
の
日
水
揚
げ
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れ
た
地
魚
の
姿
造
り
と
旬

の
魚
を
使
っ
た
盛
り
合
わ
せ
の
一
皿
で
す
。 

焼
物
で
は
国
産
牛
と
野
菜
を
目
の
前
の
陶
板
で
焼
い
て
お
召
し

上
が
り
い
た
だ
き
ま
す
。 

三
種
類
の
ソ
ー
ス
を
準
備
し
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お
り
柚
子
風
味
の
ぽ
ん
酢
と 

Ｂ
Ｂ
Ｑ
ソ
ー
ス
、
そ
し
て
赤
穂
の
塩
を
お
好
み
で
ご
賞
味
く
だ

さ
い
ま
せ
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前
菜
で
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ざ
い
ま
す
が
、
料
理
長
が
季
節
の
食
材
を
選
び
で
き

た
八
品
が
器
に
並
び
ま
す
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造
里
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四
種
盛
り
と
な
っ
て
お
り
、
鯛
の
レ
モ
ン
〆
は
さ
っ
ぱ

り
と
し
て
い
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品
で
す
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鍋
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り
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お
召
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だ
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せ
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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