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金
目
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特
撰
会
席 

』 

伊
豆
半
島
の
名
物
で
も
あ
る
金
目
鯛
と
鮑
を
ふ
ん
だ
ん
に
取
入

れ
た
特
撰
会
席
で
す
。
焼
物
は
鮑
を
ス
テ
ー
キ
で
、
揚
物
は
少
し

酸
味
の
効
い
た
煎
出
汁
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
く
金
目
鯛
天

婦
羅
、
煮
物
に
甘
辛
く
煮
込
ん
だ
金
目
鯛
煮
付
、
台
の
物
に
は
野

菜
も
た
く
さ
ん
金
目
鯛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま

す
。
是
非
こ
の
機
会
に
お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

前
菜
は
目
で
も
季
節
を
感
じ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
な
九
点
盛
り

で
ご
ざ
い
ま
す
。
御
椀
は
少
し
洋
風
に
仕
上
げ
た
パ
ン
プ
キ
ン

ス
ー
プ
を
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
き
ま
す
。
造
里
は
四
点
盛
り
、

揚
物
は
金
目
鯛
を
天
婦
羅
で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
き
ま
す
。

食
事
は
茗
荷
御
飯
を
ご
用
意
し
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 

 

 

『 

和
み
会
席 

』 

先
付
は
胡
麻
豆
腐
を
ベ
ー
ス
に
し
た
水
無
月
豆
腐
で
ご
ざ
い
ま

す
。
造
里
は
三
点
盛
り
、
台
の
物
は
ス
ズ
キ
を
魚
醤
仕
立
の
出
汁

で
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
き
ま
す
。
デ
ザ
ー
ト
は
黒
糖
で
作
っ

た
黒
糖
黒
胡
麻
プ
リ
ン
で
す
。 
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
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※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
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の
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を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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