
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

水
無
月
の
御
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『 

鱧
特
撰
会
席 

』 

鱧
特
撰
会
席
で
は
、
淡
路
島
産
の
肉
厚
な
鱧
を
、
湯
引

き
、
焼
き
霜
、
揚
げ
、
焼
き
と
様
々
な
調
理
方
法
で
ご

用
意
す
る
鱧
尽
く
し
の
献
立
内
容
と
な
っ
て
お
い
り
ま

す
。
淡
路
島
の
夏
の
特
産
で
あ
る
鱧
を
心
ゆ
く
ま
で
お

楽
し
み
い
た
だ
け
る
会
席
で
す
。
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ

い
。 

 

『 

特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 
』 

六
月
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席
は
、
伊
勢
海
老
葛
叩

き
の
清
汁
仕
立
て
や
旬
を
迎
え
た
鱧
の
お
鍋
、
淡
路
牛

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
な
ど
、
淡
路
島
の
食
材
を
ふ
ん
だ
ん

に
盛
り
込
ん
だ
贅
を
尽
く
し
た
内
容
を
ご
提
供
致
し
ま

す
。 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

先
付
は
蒸
し
貝
と
夏
野
菜
を
ゼ
リ
ー
寄
せ
に
し
て
見
た

目
も
涼
し
げ
な
一
品
で
す
。
椀
物
で
は
旬
の
鱧
を
葛
叩

き
に
し
て
清
汁
仕
立
て
で
ご
提
供
致
し
ま
す
。
平
皿
に

は
地
元
淡
路
牛
の
タ
タ
キ
を
サ
ラ
ダ
仕
立
て
で
ご
用
意

致
し
ま
す
。
淡
路
島
の
旬
を
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
み
つ

つ
、
涼
し
げ
な
内
容
の
会
席
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。
是

非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 

 
 

 
 

 

『 

和
み
会
席 

』 

六
月
水
無
月
の
和
み
会
席
は
、
初
夏
を
感
じ
て
頂
け
る

内
容
に
な
っ
て
お
り
ま
す
。
先
付
は
水
無
月
豆
腐
を
新

蓴
菜
と
料
理
長
特
製
の
美
味
出
汁
で
さ
っ
ぱ
り
お
召
し

上
が
り
い
た
だ
き
、
八
寸
に
は
初
夏
が
旬
の
空
豆
や
山

桃
な
ど
を
盛
り
込
み
ま
し
た
。
椀
物
替
え
の
鍋
物
で
は
、

こ
ち
ら
も
旬
を
迎
え
た
脂
の
乗
っ
た
鱧
を
ご
用
意
致
し

ま
す
。
冷
し
鉢
で
は
鱧
の
子
と
野
菜
の
炊
き
合
わ
せ
を

冷
製
仕
立
て
で
涼
や
か
に
。
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。
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３
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の
デ
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
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