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お
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寸
に
「
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蜀
黍
豆
腐
」
・
「
抹
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、
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目
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感
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「
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仕
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汁
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盛
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台
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や
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鰭
、
若
狭
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わ
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召
し
上
が
り
頂
く
「
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蒸
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召
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召
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。 

   

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

エ
レ
ガ
ン
テ
京
都 

料
理
長 

吉
田 

岳
人 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

水
無
月
の
御
献
立 

 
 

『 

鱧
と
鮎
特
撰
会
席 

』

 
 

 
 

 
 

 

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

 
 

 
 

 
 

 

※
６
月
３
日 

～ 

６
月
３
０
日(

金)

ま
で 

  

食
前
酒 

 
 

 
季
節
の
食
前
酒 

 

先
付
八
寸 

 
 

鱧
の
眞
子
・
鱧
の
煮
凝
り 

鮎
一
夜
干
し
田
楽 

 
 

 
 

 
 

 

玉
蜀
黍
豆
腐
・
鮎
芋
茎
蓼
酢
掛
け 

 
 

 
 

 
 

 

鮎
芋
寿
司
・
抹
茶
水
無
月 

 
 

 
 

 
 

 

焼
き
ト
マ
ト
サ
ラ
ダ
・
氷
魚 

 

吸
い
物 

 
 

 

共
地
清
汁
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

 

牡
丹
鱧
・
鱧
真
丈
・
湯
葉
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

 

順
才
・
白
瓜
・
青
柚
子
・
梅
肉 

 

造 

り 
 

 
 

活
け
鮎
の
姿
造
り
・
鱧
落
と
し 

 
 

 
 

 
 

 

大
葉
・
白
髪
大
根
・
蛇
か
ご
胡
瓜
・
蓼
の
葉 

 
 

 
 

 
 

 

花
付
き
胡
瓜
・
山
葵
・
紅
蓼 

 
 

 
 

 
 

 

お
造
り
醤
油
・
梅
肉 

 

煮
物
代 

 
 

 

鱧
冷
や
し
に
ゅ
う
麺 

 
 

 
 

 
 

 

温
泉
玉
子
・
椎
茸
・
三
つ
葉
・
柚
子
胡
椒 

 

お
凌
ぎ 

 
 

 

小
鮎
の
甘
露
煮
・
実
山
椒 

 

焼 

物 
 

 
 

鮎
の
化
粧
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

沢
蟹
・
酢
橘
・
始
神
・
蓼
酢 

 

鍋 

物 
 

 
 

鱧
小
鍋 

 
 

 
 

 
 

 

さ
さ
が
き
牛
蒡
・
刻
み
玉
葱 

 

強 

肴 
 

 
 

小
鮎
の
天
婦
羅
・
鱧
の
鳴
門
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

鱧
寿
司
・
鱧
の
八
幡
巻
き
・
鮎
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

ベ
ビ
ー
リ
ー
フ
・
ヤ
ン
グ
コ
ー
ン 

 
 

 
 

 
 

 

レ
ッ
ド
パ
プ
リ
カ
・
グ
リ
ー
ン
ア
ス
パ
ラ 

 

酢
の
物 

 
 

 

鮎
の
砧
錦
糸
巻
き
・
防
風 

 

食 

事 
 

 
 

①
鱧
玉
子
掛
け
御
飯 

②
白
御
飯 

 
 

 
 

 
 

 
 

※
①
か
②
ど
ち
ら
か
お
選
び
下
さ
い
。 

赤
出
汁
・
香
物
盛
合
せ 

 

デ
ザ
ー
ト 

 
 

季
節
の
デ
ザ
ー
ト 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
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が
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