
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

水
無
月
の
御
献
立 

 
新
緑
の
す
が
す
が
し
い
季
節
に
な
り
ま
し
た
。
ホ
テ
ル
の
前
の

山
桃
も
た
わ
わ
に
実
を
付
け
、
月
末
に
は
伊
勢
海
老
祭
り
も
あ

り
ま
す
。 

 

『 

鱧
特
撰
会
席 
』 

 

梅
雨
の
水
を
飲
む
と
お
い
し
く
な
る
言
わ
れ
る
三
重
産
の
鱧

を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
季
節
の
会
席
で
す
。 

 

前
菜
は
鱧
入
り
季
節
の
九
種
盛
り
と
し
ま
す
。 

 

椀
物
は
鱧
に
吉
野
葛
を
ま
ぶ
し
て
湯
か
き
牡
丹
鱧
と
し
、
一

番
出
汁
で
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

造
り
は
鱧
の
落
し
を
梅
肉
醤
油
と
酢
味
噌
を
御
用
意
い
た
し

ま
し
た
。 

 

し
の
ぎ
は
鱧
を
す
り
卸
し
、
素
麺
風
に
仕
上
げ
て
鰹
の
効
い

た
美
味
出
汁
で
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

御
飯
は
鱧
を
照
り
焼
き
と
し
一
人
前
ず
つ
の
釜
飯
を
御
用
意

い
た
し
ま
す
。 

 

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 
 

前
菜
は
三
重
産
の
あ
お
さ
を
餅
粉
を
入
れ
う
す
く
伸
ば
し
油

で
揚
げ
煎
餅
に
し
ま
し
た
。
夏
鴨
を
白
醤
油
で
白
蒸
し
と
し
ア

ス
パ
ラ
で
巻
き
ま
す
。
生
の
さ
く
ら
ん
ぼ
を
甘
酢
に
漬
け
ま
す
。

生
麩
を
作
り
そ
の
中
に
甘
辛
く
焚
い
た
実
山
椒
を
入
れ
ピ
リ
ッ

と
し
た
辛
さ
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
ま
す
。
三
重
産
ア
イ
コ
ト

マ
ト
を
つ
ぶ
し
ゼ
ラ
チ
ン
で
寄
せ
ま
す
。 

 

椀
物
は
鱧
を
す
り
身
と
し
卵
白
・
山
芋
・
小
豆
を
入
れ
柔
ら
か

め
の
安
平
を
作
り
、
水
無
月
形
に
切
り
口
に
青
柚
子
を
添
え
ま

す
。 

 

造
り
は
伊
勢
海
老
を
二
人
で
一
匹
と
し
地
魚
四
種
で
盛
り
込

み
ま
す
。
伊
勢
海
老
の
頭
は
朝
食
の
味
噌
汁
に
入
れ
、
伊
勢
名
物

の
伊
勢
海
老
長
寿
汁
と
し
ま
す
。 

 

※
お
一
人
様
で
ご
利
用
の
場
合
、
伊
勢
海
老
が
鮑
の
造
り
に
な
り
ま
す
。 

 

蓋
物
は
す
り
身
で
萬
頭
を
作
り
湯
葉
で
巻
き
、
油
で
揚
げ

蝶
々
に
剥
い
た
南
瓜
を
添
え
、
た
っ
ぷ
り
の
葉
山
葵
餡
を
掛
け

ま
す
。 

 

焼
肴
は
賀
茂
茄
子
を
油
で
揚
げ
黒
毛
和
牛
を
乗
せ
て
醤
油
田

楽
味
噌
を
鉄
板
で
焼
き
ま
す
。 

 

酢
之
物
は
鰹
の
叩
き
を
う
す
く
切
り
、
生
野
菜
を
添
え
て
サ

ラ
ダ
風
に
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

香
の
物
は
三
重
ブ
ラ
ン
ド
の
伊
勢
沢
庵
と
他
二
種
盛
り
と
し

ま
す
。 

 

御
飯
は
小
豆
を
入
れ
た
釜
飯
を
一
人
前
ず
つ
焚
き
ま
す
。 

 

果
物
は
青
梅
の
ア
イ
ス
と
カ
ッ
ト
フ
ル
ー
ツ
を
御
用
意
い
た

し
ま
す
。 



   
『 
三
重
ブ
ラ
ン
ド
会
席 

』 

 

造
り
は
伊
勢
海
老
姿
作
り(

お
一
人
一
匹)

と
地
魚
四
種
の
盛

り
合
わ
せ
で
す
。
伊
勢
海
老
の
頭
は
朝
食
の
味
噌
鍋
に
入
れ
ま

す
。 

 

焼
物
は
地
元
の
海
で
採
れ
た
ア
ワ
ビ
を
踊
り
焼
で
召
し
上
が

っ
て
も
ら
い
ま
す
。 

 

台
の
物
は
三
重
が
誇
る
松
阪
牛
を
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
で
御
用
意

し
て
お
り
ま
す
。 

 

『 

松
阪
牛
会
席 

』 

 

三
重
県
が
世
界
に
誇
る
松
阪
牛
を
贅
沢
に
使
っ
た
会
席
で
す
。 

 

メ
イ
ン
に
松
阪
牛
の
ス
テ
ー
キ
か
、
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
、
す
き
焼

き
の
ど
れ
か
一
品
を
お
選
び
い
た
だ
け
ま
す
。
お
二
人
で
お
見

え
に
な
っ
て
も
お
一
人
ず
つ
別
々
の
調
理
法
で
お
選
び
い
た
だ

け
ま
す
。
松
阪
牛
の
証
明
書
も
付
い
て
い
ま
す
。 

 

『 

伊
勢
海
老
会
席 

』 

 

造
り
に
鳥
羽
名
産
の
伊
勢
海
老
を
お
一
人
様
一
匹
の
姿
作
り

に
し
、
他
に
地
魚
四
種
と
盛
り
合
わ
せ
ま
す
。 

 

ま
た
、
伊
勢
海
老
の
頭
は
朝
食
の
味
噌
鍋
に
入
れ
、
伊
勢
志
摩

名
物
の
伊
勢
海
老
長
寿
汁
と
し
ま
す
。 

 

焚
き
合
せ
は
伊
勢
海
老
の
具
足
煮
で
本
場
の
伊
勢
海
老
を
贅

沢
に
使
っ
た
会
席
で
す
。 

 

『 

和
み
会
席 

』 
 

 

前
菜
は
姫
オ
ク
ラ
に
海
老
の
す
り
身
を
詰
め
油
で
揚
げ
ま
す
。

稚
鮎
を
開
き
、
塩
・
酢
を
し
、
寿
司
飯
に
て
寿
司
と
し
ま
す
。
枝

豆
を
昆
布
で
松
前
和
え
と
し
ま
す
。 

 

造
り
は
三
重
県
産
ア
ッ
パ
貝
を
入
れ
た
他
、
地
魚
三
種
盛
と

し
ま
す
。 

 

台
の
物
は
こ
れ
か
ら
ど
ん
ど
ん
お
い
し
く
な
る
鱧
を
相
性
の

良
い
新
玉
葱
を
入
れ
柚
子
胡
椒
で
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
ま

す
。 

 

留
椀
は
喉
ご
し
の
良
い
順
菜
と
香
り
の
粉
山
椒
を
振
り
ま
し

た
。 

 

香
の
物
は
三
重
ブ
ラ
ン
ド
の
伊
勢
沢
庵
と
他
二
種
盛
り
と
し

ま
す
。 

 

御
飯
は
三
重
県
産
ミ
ル
キ
ー
ク
イ
ー
ン
を
御
用
意
い
た
し
ま

す
。 

  

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

鳥
羽 

料
理
長 

安
田 

巧 



 

料
理
長
の
お
す
す
め 

 

水
無
月
の
御
献
立 

 
 

『 

三
重
ブ
ラ
ン
ド
会
席 

』

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 +

 

５
，
４
０
０
円(

税
込) 

※
６
月
１
日(

金) 

～ 

６
月
３
０
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

桃
酒 

 

前 

菜 
 

 

姫
陸
蓮
根
海
老
射
込
み 

鴨
ア
ス
パ
ラ
巻 

 
 

 
 

 
 

あ
お
さ
煎
餅 

実
山
椒
麩
揚 

 
 

 
 

 
 

桜
桃
甘
酢
漬 
氷
蒟
蒻
大
和
煮 

 
 

 
 

 
 

小
鮎
寿
司 
寄
せ
蕃
茄 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
松
前
和
え 
天 
く
こ
の
実 

 

椀 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

 
 

水
無
月
糝
薯 

楓
麩 

 
 
 
 
 
 
 

 

竹
豌
豆 

口
青
柚
子 

 

造 

里 
 

 

伊
勢
海
老 

鱧
落
し 

 
 

 
 

 
 

鯛 

桧
扇
貝 

 
 

 
 

 
 

芽
物
一
式 

 

焼 

肴 
 

 

鮑
踊
り
焼 

 
 

 
 

 
 

ポ
テ
ト 

人
参 

ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー 

バ
タ
ー 

 

蓋 

物 
 

 

湯
葉
萬
頭 

 
 

 
 

 
 

早
松
茸 

蝶
々
南
瓜 

小
松
菜 

 
 

 
 

 
 

葉
山
葵
餡
掛
け 

 

台
の
物 

 
 

松
阪
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
 

白
菜 

白
葱 

え
の
木 

葛
切
り 

 
 

 
 

 
 

水
菜 

豆
腐 

胡
麻
だ
れ 

ポ
ン
酢 

薬
味 

 

酢 

物 
 

 

鰹
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ 

 
 

 
 

 
 

生
野
菜 

に
ん
に
く 

橙
酢
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

 

留 

椀 
 

 

袱
紗
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

順
菜 

洗
い
葱 

香
山
椒 

 

香
之
物 

 
 

伊
勢
沢
庵 

他
二
種
盛 

 

食 

事 
 

 

小
豆
釜
飯 

 

果 

物 
 

 

青
梅
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

無
花
果
ワ
イ
ン
煮 

カ
ッ
ト
フ
ル
ー
ツ 

パ
セ
リ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

鳥
羽 

料
理
長 

安
田 

巧 

調
理
場
一
同 



  

水
無
月
の
御
献
立 

 
 

『 

伊
勢
海
老
会
席 

』

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
じ
ま
す 

※
６
月
２
日(

金)

～
６
月
３
０
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

桃
酒 

 

前 

菜 
 

 

姫
陸
蓮
根
海
老
射
込
み 

鴨
ア
ス
パ
ラ
巻 

あ
お
さ
煎
餅 

実
山
椒
麩
揚 

 
 

 
 

 
 

桜
桃
甘
酢
漬 
氷
蒟
蒻
大
和
煮 

 
 

 
 

 
 

小
鮎
寿
司 
寄
せ
蕃
茄 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
松
前
和
え 
天 
く
こ
の
実 

 

椀 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

水
無
月
糝
薯 

楓
麩 

竹
豌
豆 

口
青
柚
子 

 

造 

り 
 

 

伊
勢
海
老
一
匹
姿
盛
り 

 

鱧
落
し 

鯛 

鮪 

桧
扇
貝 

 
 

 
 

 
 

芽
物
一
式 

 

蓋 

物 
 

 

伊
勢
海
老
具
足
煮 

 

焼 

肴 
 

 

黒
毛
和
牛
醤
油
田
楽
焼 

賀
茂
茄
子 

万
願
寺
甘
唐 

 

台
之
物 

 
 

鱧
し
ゃ
ぶ
鍋 

 
 

 
 

 
 

新
玉
葱 

え
の
木 

小
豆
麩 

豆
腐 

水
菜 

柚
子
胡
椒 

 

酢 

肴 
 

 

鰹
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ 

 
 

 
 

 
 

生
野
菜 

に
ん
に
く 

橙
酢
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

 

留 

椀 
 

 

袱
紗
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

順
菜 

洗
い
葱 

香
山
椒 

 

香
之
物 

 
 

伊
勢
沢
庵 

他
二
種
盛 

 

食 

事 
 

 

小
豆
釜
飯 

 

果 

物 
 

 

青
梅
ア
イ
ス 

無
花
果
ワ
イ
ン
煮 

カ
ッ
ト
フ
ル
ー
ツ 

パ
セ
リ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

鳥
羽 

料
理
長 

安
田 

巧 

調
理
場
一
同 



  
水
無
月
の
御
献
立 

 
 

『 

鱧
特
撰
会
席 

』

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
じ
ま
す 

※
６
月
２
日(

金)

～
６
月
３
０
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

桃
酒 

 

前 

菜 
 

 

鱧
入
り
季
節
の
九
種
盛
り 

 

椀 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

牡
丹
鱧 

楓
麩 

 
 

 
 

 
 

竹
豌
豆 

口
青
柚
子 

 

造 

り 
 

 

鱧
落
し 

 
 

 
 

 
 

芽
物
一
式 

 

梅
肉 

酢
味
噌 

 

蓋 

物 
 

 

鱧
萬
頭 

 
 

 
 

 
 

早
松
茸 

蝶
々
南
瓜 

小
松
菜 

 
 

 
 

 
 

葉
山
葵
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 

黒
毛
和
牛
醤
油
田
楽
焼 

賀
茂
茄
子 

万
願
寺
甘
唐 

 

し
の
ぎ 

 
 

鱧
素
麺 

 
 

 
 

 
 

美
味
出
汁 

 

台
之
物 

 
 

鱧
し
ゃ
ぶ
鍋 

 
 

 
 

 
 

新
玉
葱 

え
の
木 

小
豆
麩 

豆
腐 

水
菜 

柚
子
胡
椒 

 

留 

椀 
 

 

袱
紗
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

順
菜 

洗
い
葱 

香
山
椒 

 

香
之
物 

 
 

伊
勢
沢
庵 

他
二
種
盛 

 

食 

事 
 

 

鱧
釜
飯 

 

果 

物 
 

 

青
梅
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

無
花
果
ワ
イ
ン
煮 

カ
ッ
ト
フ
ル
ー
ツ 

パ
セ
リ 

 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト 

鳥
羽 

料
理
長 

安
田 

巧 

調
理
場
一
同 



  
水
無
月
の
御
献
立 

 
 

『 

松
阪
牛
会
席 

』

※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
ず
る 

※
６
月
２
日(

金)

～
６
月
３
０
日(

金)

ま
で 

 

食
前
酒 

 
 

桃
酒 

 

前 

菜 
 

 

姫
陸
蓮
根
海
老
射
込
み 

鴨
ア
ス
パ
ラ
巻 

 
 

 
 

 
 

あ
お
さ
煎
餅 

実
山
椒
麩
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

桜
桃
甘
酢
漬 
氷
蒟
蒻
大
和
煮 

 
 

 
 

 
 

小
鮎
寿
司 
寄
せ
蕃
茄 

 
 

 
 

 
 

枝
豆
松
前
和
え 
天 
く
こ
の
実 

 

椀 

物 
 

 

清
汁
仕
立 

 
 

 
 

 
 

水
無
月
糝
薯 

楓
麩 

 
 
 
 
 
 
 

 

竹
豌
豆 

口
青
柚
子 

 

造 

里 
 

 

鱧
落
し 

鯛 

赤
海
老 

桧
扇
貝 

 
 

 
 

 
 

芽
物
一
式 

 

蓋 

物 
 

 

焼
茄
子
萬
頭 

 
 

 
 

 
 

早
松
茸 

蝶
々
南
瓜 

小
松
菜 

 
 

 
 

 
 

葉
山
葵
餡
掛
け 

 

焼 

肴 
 

 

松
坂
牛
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

ポ
テ
ト 

ペ
コ
ロ
ス 

姫
も
ろ
こ
し 

 
 

 
 

 
 

シ
ャ
ト
ー
人
参 

ロ
マ
ネ
ス
コ 

 
 

 
 

 
 

岩
塩 

山
葵 

ス
テ
ー
キ
ソ
ー
ス 

 

酢
肴
替
り 

 

生
野
菜
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

胡
麻
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

 

留 

椀 
 

 

袱
紗
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

順
菜 

洗
い
葱 

香
山
椒 

 

香
之
物 

 
 

伊
勢
沢
庵 

他
二
種
盛 

 

食 

事 
 

 

小
豆
釜
飯 

 

果 

物 
 

 

青
梅
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

無
花
果
ワ
イ
ン
煮 

カ
ッ
ト
フ
ル
ー
ツ 

パ
セ
リ 

 

※
焼
魚
の
ス
テ
ー
キ
を
台
の
物
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
又
は
す
き
焼
き
に 

 
 

 

変
更
す
る
こ
と
も
可
能
で
す
。 

※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

 

ザ 

グ
ラ
ン 
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