
料
理
長
か
ら
献
立
の
ご
説
明 

文
月
の
御
献
立 

  

『
鱧
特
撰
会
席 

』 

前
菜
は
赤
茄
子
（
ト
マ
ト
）
や
枝
豆
を
使
い
九
種
を
盛
り
込
み

ま
し
た
。 

御
椀
は
旬
の
鱧
を
丁
寧
に
骨
切
り
し
た
牡
丹
鱧
に
順
才
を
添
え

ま
し
た
。
出
汁
は
鱧
の
骨
を
焼
い
て
と
り
ま
し
た
。 

向
附
は
雑
賀
崎
で
獲
れ
た
新
鮮
な
食
材
を
盛
り
ま
し
た
。 

焼
物
は
骨
切
り
し
た
鱧
を
照
焼
き
に
し
ま
し
た
。 

冷
し
物
は
骨
切
り
し
た
鱧
を
お
湯
に
落
と
し
て
冷
水
に
取
り
、

水
分
を
拭
い
た
「
落
と
し
」
に
し
て
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
き

ま
す
。
梅
肉
と
辛
子
酢
味
噌
、
お
好
み
で
ど
う
ぞ
。 

揚
物
は
骨
切
り
し
た
鱧
を
天
婦
羅
に
し
ま
し
た
。 

焜
炉
は
醤
油
ベ
ー
ス
の
出
汁
に
酢
橘
の
風
味
が
美
味
し
い
鱧
鍋

を
ご
用
意
し
ま
し
た
。 

食
事
は
骨
切
り
し
た
鱧
を
焼
き
霜
に
し
て
握
り
鮨
で
お
召
し
上

が
り
い
た
だ
き
ま
す
。 

  

『 

料
理
長
お
す
す
め
会
席 

』 

今
月
は
七
夕
に
思
い
を
寄
せ
、
先
附
は
天
の
川
を
イ
メ
ー
ジ
し

て
み
ま
し
た
。 

前
菜
は
梅
雨
も
終
わ
り
夏
に
変
わ
っ
て
い
く
季
節
を
感
じ
ら
れ

る
よ
う
な
野
菜
や
魚
を
使
い
ま
し
た
。 

御
椀
は
旬
の
鱧
と
甘
い
玉
蜀
黍
を
真
丈
に
し
ま
し
た
。 

向
附
は
雑
賀
崎
漁
港
な
ど
で
揚
が
る
鮮
魚
を
四
種
盛
り
に
し
ま

し
た
。 

焚
合
せ
は
夏
ら
し
く
冷
し
物
で
目
と
舌
で
楽
し
ん
で
い
た
だ
き

ま
す
。 

台
の
物
は
ザ 

グ
ラ
ン 

リ
ゾ
ー
ト
和
歌
の
浦
な
ら
で
は
の
黒
毛

和
牛
と
旬
の
サ
ザ
エ
と
肉
厚
の
穴
子
を
炭
火
で
召
し
上
が
っ
て

い
た
だ
き
ま
す
。
お
好
み
で
岩
塩
と
ポ
ン
酢
を
ど
う
ぞ
。 

食
事
は
和
歌
山
特
産
の
梅
と
鱧
を
釜
飯
で
お
召
し
上
が
り
い
た

だ
き
ま
す
。 

水
菓
子
は
甘
み
の
増
す
西
瓜
、
赤
肉
メ
ロ
ン
で
夏
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。 

 

是
非
一
度
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 

  



 
 

 
 

 
 

 
『 
和
み
会
席 

』 
前
菜
は
赤
茄
子
（
ト
マ
ト
）
や
枝
豆
な
ど
夏
ら
し
い
食
材
で
七

種
盛
り
込
み
ま
し
た
。 

御
椀
は
甘
み
を
増
し
た
玉
蜀
黍
を
真
丈
に
練
り
込
み
、
オ
ク
ラ

で
星
を
作
り
七
夕
を
イ
メ
ー
ジ
し
ま
し
た
。 

向
附
は
ホ
テ
ル
目
の
前
に
あ
る
雑
賀
崎
で
獲
れ
た
新
鮮
な
魚
介

類
を
盛
り
込
み
ま
し
た
。 

焼
物
は
旬
の
サ
ザ
エ
の
壺
焼
き
に
し
ま
し
た
。 

焚
き
合
せ
は
夏
に
向
け
て
冷
し
物
に
し
ま
し
た
。 

焜
炉
は
す
き
焼
き
風
の
味
付
け
に
豆
乳
を
加
え
て
み
ま
し
た
。 

留
肴
は
夏
野
菜
を
煮
凍
り
に
し
て
、
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
を
添

え
ま
し
た
。 

水
菓
子
は
マ
ン
ゴ
ー
プ
リ
ン
と
、
甘
み
の
増
す
西
瓜
を
ご
用
意

し
ま
し
た
。 

是
非
一
度
お
召
し
上
が
く
だ
さ
い
。
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 
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※
特
撰
料
理
長
お
す
す
め
会
席 

料
金
に
準
じ
ま
す 

※
６
月
１
日(

木)
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１
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マ
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プ
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
献
立
内
容
が 

多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
」 

の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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※
食
材
の
仕
入
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に
よ
り
、 

献
立
内
容
が
多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
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の
水
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 
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※
食
材
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、 

献
立
内
容
が
多
少
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

※
調
理
に
は
逆
浸
透
膜
浄
水
器
「
ジ
ー
ウ
ォ
ー
タ
ー
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の
水
を
使
用
し
て
お
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ま
す
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